
• Russischer Hackfleischtopf mit 
Nudeln (Gl , Mi , Ri , S , S el , S f , S o )

• KG 7 kocht: • KG 24 kocht: • KG 21 kocht:

• Vanillecreme (Mi ) • Kässpätzle mit Schmorzwiebeln 
(Ei , Gl , Mi )

• Gnocchi mit bunter 
Gemüsesoße (Ei , Gl , Mi , Sel , So )

• Rahmgeschnetzeltes vom Huhn 
(Hü , Mi , Sel , So )

• Bunter Blattsalat (Mi , Sf , So ) • Blattsalat (Mi , Sel , Sf , So ) • Kartoffelbrei (Mi , Sel )

• Heidelbeerjoghurt (Ge , Mi ) • Rhabarberkuchen (Ei , Gl , Mad , Mi , 
Nü )

• Kohlrabigemüse (Mi , Sel , So )

• Knuspermüsli (Gl , Ho , Mad , Mi , Nü )

• Paprikagemüse (Gl , Mi , Sel , So ) • Kässpätzle mit Schmorzwiebeln 
(Ei , Gl , Mi )

• Gnocchi mit bunter 
Gemüsesoße (Ei , Gl , Mi , Sel , So )

• Gemüsebratling (Ei , Gl , Mi , Sel , So )

• Nudeln (Ei , Gl , Mi ) • Bunter Blattsalat (Mi , Sf , So ) • Blattsalat (Mi , Sel , Sf , So ) • Kartoffelbrei (Mi , Sel )

• Vanillecreme (Mi ) • Heidelbeerjoghurt (Ge , Mi ) • Rhabarberkuchen (Ei , Gl , Mad , Mi , 
Nü )

• Kohlrabigemüse (Mi , Sel , So )

• Knuspermüsli (Gl , Ho , Mad , Mi , Nü )

22.04.2026 23.04.2026

Vollkost

Vegetarisch

Wochenspeiseplan
von 20.04.2026 bis 26.04.2026 (KW17)

Menügruppe 20.04.2026 21.04.2026


